Speisenkarte

Woche vom 08.Marz bis 12.Méarz 2010

11.30 - 15.00 Uhr

Montag

Blumenkohl mit Schinken
und Kése Uberbacken, dazu Petersilienkartoffeln

Gekochtes Rinderfleisch
Meerrettichsauce und Bouillonkartoffeln

Dienstag

Putenbrust in Curryrahmsauce
Reis und Grilltomate

Schweinebraten
Rotkohl und Serviettenknddel

Mittwoch

Schinkennudelauflauf
mit Ei und Salatdekor

Schnitzel Cordon-bleu
Rostkartoffeln und Salat

Donnerstag

Igla%iléptcr)%g?r? und Gemuise der Saison

Medaillons von der Schweinelende
Champignonrahmsauce, Rosti und Salat

Freitag

Tharinger Bratwurst
Petersilienkartoffeln und Rotkohl

Fischfilet, gebraten

mit Remouladensauce Salzkartoffeln und Salat

Beilagensalat 2,30
nur in Verbindung mit einem Hauptgericht

5,80

9,40

5,80

9,40
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9,40

5,80

9,40

Lglfr%er

Ganztégige Speisekarte
11:30 - 18:30

Suppen:

Hausgemachte Goulaschsuppe
mit Brotchen

Erbseneintopf
mit Mettwirstchen

Kartoffelsu
mltF elfsc WBPstund fr. Majoran

Frankfurter Spezialititen

EAHIer WOrSIChen, ver
Fraﬂg t?’FeYVLlla rstchen

Frankfurter griine Sofe
3/2 Eier und Butterkartoffeln

Frankfurter griine Sofe
gek. Rindfleisch und Butterkartoffeln

Empfehlung des Hauses

Kartoffelpuffer
mit Apfelmus

Schweizer Wurstsalat
mit Kase und Bratkartoffeln

Kartoffelpuffer
mit hausgebeiztem Lachs und Sahnemeerrettich

MEHEs Aatiafiuenart

Schnitzel “Wiener Art”
Bratkartoffeln und Salat

Salatempfehlung

\Vollwertsalatteller
mit gefullten Kartoffeltaschen

Salatteller “Laumer”
hausgebeizter Lachsstreifen, Artischockenherzen
in Balsamicodressing, dazu fr. Baguette

Salatteller
mit in Sesam gebratener Hahnchenbrust,
dazu fr. Baguette und Butter

Unsere Dessertempfehlung:

Strudelspezialitaten warm oder kalt
Portion Strudel € 2,80
Portion Sahne €0,70

Speisenkarte auch im Internet
www.cafe-laumerde
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